Cocktail et apéritif

Canapés assortis : foie gras, mousse de poisson, saumon, tartare de légumes........ 0,90 €/pc
Mini briochin : chévre, mousse de canard, mousse de poiSSON..........cccceevvereereeneenns 0,90 €/pc
SANAWICH ClUD ... e nnen 0,90 €/pc
Mini PALE CrOOEE DIESSAN ......ccvieiiiiciete ettt 17,00 €/kg
Mini poivron farci : thon, chévre, anchois.........cccviiiiiince 3,00 €/100g
Noix de St Jacques marinée au citron et al’aneth..........cccccvreienreinniccsnecce 3,00 €/100g
CasSOlELtES BSSOMMIES. ......ceveiveeete ettt 1,10 €/pc
Verrine (gaspacho, velouté aux cépes, velouté de lentilles,

tartare de |égumes, saumon, St JaCqUES, ECreVISSES) ......cevrvruerereereerennene 1,10 €/pc
Minis salés chauds
Mini fEUIIEtE A" ESCAIQOL .......ccveiveieeeeeee e e 0,90 €/pc
Mini polenta et jambon braisé au Mi€l .........ccooovvvvivecerieecere e 0,90 €/pc
Mini boudin Créole a1 aNANaS.........ceeeereereerere s 0,90 €/pc
Grating A€ POISSON.....ccueeueeeeieriesteseseeeteseeeeseesees e srestessesseeseeseeeeseessesaessessenneensesenns 0,90 €/pc
LCTo 10 o (= TSR PE TS PURTTTPRTSTOTN 0,60 €/pc
Mini saucisse:

2 KNBEK e 10,00 €/kg

= BOUIN NOIT ... 10,00 €/kg

- boUdiN BIANC.....c.ciecieee 10,00 €/kg
Cassolette de St JACAUES AL CUITY......cveviiereeeeeesieesie et 1,00 €/pc
Cassolette de Chevre €t JambON CrU........ccccveverere e 1,00 €/pc
(082S o = L {0] 1= (1= (=R 1,00 €/pc
Cassolette de cocktail de crevettes au parmeSan.........cocveeerererereesesesreeseeseeseeseens 1,00 €/pc
Grating de PatateS AOUCES.......c.ceeverieiueerereeeesieseeseseestessesseeeesesseeseessessessesseessesseseens 1,00 €/pc
Miches et brioches
Pain surprise assorti 35/45 PIECES ......cveeerererierese e ses e see e s et e e e s 22,00 €/pc
Pain surprise assorti 55/65 PIECES .......ccoviriereririeeririee st 32,00 €/pc
Brioches assorties : fromage, charcuterie ou mousse de poiSson...........c.ccevevrvenne 18,00 €/pc
Brioche royale : saumon fumeé ouU fOI€ graS........ccvvuruerererreiiririee e 25,00 €/pc
Lesfruitsdéguisés
Boule de melon et jambon Cru 24 PIECES ........o.cueirrererieeerr e 14,00 €
Désd ananas et jambon 24 PIECES ........couerererieiereseeesieeseesesee s et ee e 14,00€
Dés de pomme €t baCoN 24 PIECES .......ccvvereeriereiereseeteeeereere s e 14,00 €
Lesentréesfroides
FOIE gras de Canard .........ccccoevereiee s st 150,00 €/kg
0T = o = S o = 160,00 €/kg
1S 0o 0 = RS 55,00 €/kg
PErsiIE e SAUMON ..ottt bbb e 27,00 €/kg
Duo marbré d’églefin et fUSIHTE...........cooiiiiiiieee e 27,00 €/kg
Prestige de bar et St Jacques au pain d’épice et pistache.........coceveeviiinincccnne 33,00 €/kg
Marquise de lotte et ECrevisses auX EPINAITS ...........cevreerereririenesinee s 33,00 €/kg

SAUMON BEIIEVUE ...ttt s st 8,00 €/pers

BroChet BEIIEVUE........ceeieece et s nne s 8,00 €/pers

Darne de saumon farcie et son médaillon de crabe, écrevisses et langoustines...... 6,50 €/pc

Darn@ dE BrOChEL ........cceeiiecice e e nne s 6,50 €/pc

Coquille de saumon sur méli-mélo de carottes, Surimis et ananas..........c.cccccereruene. 5,50 €/pc

Entremet d’ églefin sur tartare de [6gUMES...........ccvriinireienneieseeereee e 4,50 €/pc

Verrine de St Jacques poélées sur lit de COUrgettes........ooirninnneceneneeseiee, 3,90 €/pc

Duo de gambas sur douceur fromagere et concassé de carottes et céleri ................ 3,90 €/pc

Velouté d artichaut et sajulienne de saumon fUME...........cococovriinneinncceseiee, 3,90 €/pc

Demi [angouste @18 PariSIENNE.........ccoeueiririeierieiee st 17,00 €/pc

Demi langouste royale (perles, crabe, crevettes cocktail et persil frais).................. 17,00 €/pc

Bavaroise de saumon fumé au germe de soja sur lit de brunoise fraiche................ 4,50 €/pc

Impériale d’ écrevisses et |angoustingS €N COUVE..........cccevvierereeeeeseeseere e 3,50 €/pc

(@ o7z oot [0 )0 LY== 1 5,00 €/part
Cassolette de jambon fumé en chiffonnade et marrons braisés au midl .................. 6,50 €/pc

Queue de boeuf en gele et fOIE Gras ..o verieiririeiereriee e 3,50 €/pc

Macaron de foie gras et saganache ChOCOIEL ..........c.coereeerereineniee e 7,50 €/pc

L es entr ées chaudes

Escargots de bourgogne (1adOUZaINE)..........ccueveereirenieeseseee e 6,50 €/part
Cassolette d’ escargots au mascarpone et SAVagNIN .......ccceevereeerereserereseseeesreneas 7,50 €/pc
Cassolette du poissonnier et son velouté d’ échalotes...........oeererieerricencnieenenees 6,50 €/pc
Bambous de lotte au lard fumé et son velouté bourguignon ...........ccccevveevevereenens 6,50 €/part
CoquIllE dE St JACAUES ......evereerieieeceeeeeiese ettt st se e e snesrenns 6,00 €/pc
Ravioles de rie de VEaL AUX CEPES ......cccvvvrieiirereeeeeeseeseseestessessesseeneeseseessessessens 6,50 €/part
Caquelon de Crolte fFOrESHIEre.......uveuiieeere e 6,00 €/pc
Caquelon de crodite forestiere et MOrilleS........cvvvvevceeveve v 9,00 €/pc
Caquelon de crolite aUX MOFTIES........cccviirireie e 12,00 €/pc
BOUCHEE AIATEINE......c.iiiieciieirie ettt 5,50 €/pc
Bourse de saumon aux PetitS |EQUMES..........corurueiririiieriniee et 4,50 €/pc
Délicatesse de confit de canard &' Orange .........ceeerereererieeeierinee st 5,50 €/pc
Bulle exotique au filet de lieu JauNe..........ccoveiiirciineeee e 7,50 €/pc
L es poissons

Filet de St Pierre cuisiné au champagne et sajulienne de légumes.........cccccccvvueeen. 10,00 €/part
Lotte et safondue d €Chalotes..........ccuevvrireierice e 8,00 €/part
Carrelé de sandre et sacréme d' aSPErgES. .....vvviureeereeeerieseese e sreseeeesaeseesee e sreenes 10,00 €/part
Carrelé de brochet sauce au Bourgogne « LES CaNOtES » ........ccccveveeveveueeeeveveeeenenes 10,00 €/part
Filet de dorade et ses queues de langoustines au vermouth ............ccccccvvevvereinnnene 11,00 €/part
Carrelé de saumon et SaCréme de POITEAUX .....ecvveveeeevereerernieseesreseeeeseessesseseessenses 9,00 €/part
Gambas géante sauce BréSIlIENNE...........ooueoireinrce e 9,00 €/part
Turban defilet de perche et son concassé de tomates Confites..........covovvreeerenenen. 9,00 €/part
Rascasse sauce auX POIVIONS SATANES..........courueueeririeerieieesesieesesbe e sesaeesesae e 7,50 €/part

Rouget au Caf@ de Paris..........cocoiriieiiniee e 9,00 €/part



Lesviandes
Filet de beeuf brioché (pour 4 personnes minimum):

- SAUCE AUX MONTITES....eeeeeeeece e 13,00 €/part

SR = 10 (o (0] (== 1= = S 10,00 €/part
VAU MONTTTAOE. ..ottt 9,00 €/part
T-bone de veau sauce Maitre d' hOtEl .........ccccvveiiieneieree e 9,00 €/part
Grenadin de veau au miel, CUITY €t CItroN ........cooeoirerieiineneese e 10,00 €/part
Carrelé de veau braiSé SAUCE AU COGNAC .....c..eueereruerireeieerisiee st e sesseesassesesessenesnns 9,00 €/part
Carrelé debiche @auxX @rellEs...... ..o 10,50 €/part
Carrelé de sanglier @UX GITOHIES.......c.coiiruiiirieieirieeie et 9,00 €/part
Tajine de sanglier (faCoN NAVAIIN).........ccceereerere s 7,50 €/part
Mitonné de biche SALCE ChaSSEUN ..........cceveviie i e 8,50 €/part
Carré d’ agneau Sauce auX dEUX POIVIES. ......ccerrerereerereeeeseeseesieseessessesseseeseensesenns 8,00 €/part
Carrelé d’ agneau parfume@ Al Origan.........ccevererieieseseeeeresees e e 8,00 €/part : 2
Estouffade de KangouroU VIGNErONMNE.............ow..wveeeeereereeeseeeeseeeseeeessessseesseeeneees 7,50 €/part Boucher - Charcutier - Traiteur
Lesvolailles et gibiers ’
FaiSAN FOrESLIEN ..o 11,00 €/part >
Perdreau sauce prungauX [ardonS..........ooeeririeierineeseseese e e 11,00 €/part @ensez a nos
Pigeon sauce au Cidre € POITES .........cviirieeriieere e e 10,00 €/part et 11 1o >
C0og MOUE SEHUDEIT.......coueieeieie e 6,50 €/part Sp ecaalztes bOLLChQY'QS
Chapon sauce foie gras et Champagie .............cc..euevueeeereecvesieseee e 10,00 €/part p lus de 75 fagon S
Dinde forestiére et Morilles...........ccoeiiiiiciiiiiicic 10,00 €/part .
Cuisse de canard au Whisky €t STOP ' €rable ....ovvveeoeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeeesssseneeees 7,00 €/part de préparer la viande.
Magret de canard aux figues et pain d' €PICE........cccvvererieerere s 9,00 €/part .
CUISSE 08 [IEVI€ AU FOMBIIN.....cecevevevereeeeeeeesecte sttt ss et s s s asae st snas 8,00 €/part @ensez dAusst d nos ;
g L= U o= o= 7,50 €/part ﬁ
Caille sauce aux marrons et raiSins CONfitS au COgNAC .......eververeereerieresereereenaeseens 6,50 €/part OndueS;
L eslégumes -
Gratin daUPNINOIS. .....cveeete ettt et 1,90 €/part @raserades,
Pomme rétie aux éclats de champignons et bacon............cccoeeeireinniicnneicne, 1,90 €/part i
Poirerdtie enrobe de lard..........ccovieeiireierie e 1,90 €/part GT"E llades
Fond d artlf:haut ALAJUIBSSIENNE ... 1,90 €/part 25 rue de Belfort - 25000 BESANCON
Flan aux péPIteS de MEITONS..........uieerirreereieere et 1,90 €/part Tél. 03 81 80 42 19 - Fax 03 81 50 63 39
Fagot de hariCOtS VEIS .......cccciereceecece e 1,90 €/part :
Véritable pommeS daUPhiNE..........coveierierere e 1,90 €/part Ouvert du mardi au vendredi
Tagliatelles saveur champignons deS OIS .......covvvvere e 1,90 €/part De 7h.304 13 h.etde 15h.30 419 h. 45
Aubergines braisées al’huile d’ olive et au thym ........cccccevevevie v, 1,90 €/part Le samedide 7h. 304 13 h. etde 15 h. 4 19 h. 45
PanaCh@ fOrEStiErS .........covviicicic s 1,90 €/part Le dimanche de 8 h. &2 12 h. 45
ArlequIin de [EQUMES ......ccoiiee ettt nee s 1,90 €/part
POTENTAL. ...t 1,90 €/part
FIan de COUMgELIES .......ccuieiiiiceee e 1,90 €/part
Timbale de iz DASMELi .......ccceeiieeeeiieeeree e 1,90 €/part
Patate douce soufflée au céleri €t Persil ........ccoeeerriinceinne e 1,90 €/part

PUFEE A BIrOCOIIS. ...t e 1,90 €/part



i NOM :
i PRENOM :
i ADRESSE:

Nombre

personnes :

Inscrire
nombre
de part

]

N

Menu Douceur
19 euros

Mise en bouche :
Trilogie de mise en bouche

©e

Coquille de saumon sur méli-mélo de
carottes, surimis et ananas

Ou
Cassolette de jambon _fumé en chiffonnade
et marrons braisés au miel

O
Bouchée a la reine
O

Caille sauce marrons et raisins confits au cognac
Ou
Rascasse sauce poivrons safranés

Deux accompagnements au CﬁOiX par personne :

Purée de brocolis
Timbale de riz basmati
Flan de courgettes
Véritable pomme dauphine

25 rue de Belfort - 25000 Besancon

SIRET: 480 756 717 00017

4 Ag, %Ya[e\ )

Boucher - Charcutier - Traiteur

2

Nombre

personnes :

Inscrire
nombre
de part

L

: DATE DE COMMANDE :

{ DATE DE RECEPTION :

{ HEURE RECEPTION :

: NOMBRE TOTAL DE PERSONNES:

..........................................................................

Menu Plaisir

24 euros

Mise en bouche :

Trilogie de mise en bouche
©

Foie gras mi-cru au calvados
Ou
Entremet d églefin sur tartare de [égumes

©

Bambous de lotte au lard fumé et son velouté bourguignon

Ou
Délicatesse de confit de canard a ['orange

©

Carrelé de sanglier aux girolles
Ou
Dinde forestiére et morilles

Deux accompagnements au choix par personne :

Panaché forestiers
Gratin dauphinois
Polenta
Arlequin de légumes

Tél. 03 81 80 42 19 - Fax 03 81 50 63 39
SARL au capital de 15 000 €



i NOM :
i PRENOM :
i ADRESSE:

Nombre

personnes :

Inscrire
nombre
de part

LI 1]

N

Menu festif

26 euros

Mise en bouche :

Brochette de poulpes et poivron farci au thon
Mini suédois au guaccamole et crevettes
Verrine de courgettes concassées et son écrevisse
o
Carpaccio de veau
Ou
Prestige de bar et St Jacques
au pain d épice et pistaches

O
Bulle exotique au filet de lieu jaune
Ou

12 escargots de Bourgogne
©o

Chapon sauce foie gras et champagne
Ou
Carrelé de biche aux airelles

Deux accompagnements au choix par personne :

Poire rdtie en robe de lard
Patate douce soufflée au céleri et persil frais

Flan aux pépites de marrons

Fagot de haricots verts

25 rue de Belfort - 25000 Besancon

SIRET: 480 756 717 00017

& Cj@,%)’a[g )

2

Boucher - Charcutier - Traiteur

Nombre

personnes :

Inscrire
nombre
de part

NN

: DATE DE COMMANDE :

{ DATE DE RECEPTION :

{ HEURE RECEPTION :

: NOMBRE TOTAL DE PERSONNES:

..........................................................................

Menu royale

29 euros

Mise en bouche :
Cassolette de St Jacques a [aneth
Cassolette de foie gras aux figues
Carpaccio de beeuf aux cing baies
o
Macaron de foie gras et sa ganache chocolat
Ou
Homard entier et sa sauce au porto

©e

Cassolette du poissonnier
et son velouté d’échalotes
Ou
Ravioles de ris de veau aux cépes

©e

Filet de boeuf voronoff
Ou
Magret de canard aux_figues et pain d épice

Deux accompagnements au CﬁOl:X par personne :

Pomme rdtie aux éclats de champignons et bacon
Tagliatelles saveur champignons des bois

Fond d artichaut a la jurassienne

Aubergines braisées au thym et a [huile & olive

Tél. 03 81 80 42 19 - Fax 03 81 50 63 39
SARL au capital de 15 000 €



